Ou acheter un Thermomix en
Belgique, Démonstration et
ateliers culinaires juillet
2022

Vous révez aussi d'avoir le tout nouveau et merveilleux
Thermomix® TM6 dans votre cuisine, ce robot ménager 1le plus
vendu en Europe et que tout le monde désire ? Grace a lui vous
pourrez cuisiner des centaines de recettes saines,
délicieuses, faciles, rapides, économiques et tout cela sans
avoir le nez dans vos casseroles.. Vous ne raterez plus jamais
un plat ! A 1'’aide de son écran intégré, ce robot
multifonction vous guidera dans un pas a pas qui fera de vous
un grand chef que vous soyez cuisiniere débutante ou
confirmée. Il sera votre partenaire idéal pour 1’élaboration
de vos menus de tous les jours! Découvrez une toute petite
partie des ses possibilités en vidéos en fin d’article..et
offrez-vous enfin le robot de vos réves !

Venez participer a une démonstration et dégustation culinaire
gratuite avant votre achat!

Si les dates proposées pour ce mois ne vous conviennent pas,
je peux vous proposer également des démonstrations
particulieres, individuelles, toujours gratuites et sans
obligation d’achat en toute convivialité dans ma cuisine ou
chez vous (date et horaire a votre convenance).

Si vous désirez vous inscrire pour une démonstration (place
limitées a 4 personnes) voici les dates. Si celles-ci ne vous
conviennent pas contactez moi pour en choisir une autre!

=mardi 23 aolt a 18h30
= mercredi 24 ao(it a 18h30
= jeudi 25 aolit a 18h30
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= vendredi 26 aolt a 18h30
lundi 29 aol(it a 18h30

mardi 30 aoldt a 18h30
mercredi 31 aol(t a 18h30

» jeudi 1 septembre a 18h30

= vendredi 2 septembre a 18h30
» lundi 5 septembre a 18h30
=mardi 6 septembre a 18h30

= jeudi 8 septembre a 18h30

= vendredi 9 septembre a 18h30

Lors de ces démonstrations nous préparons un repas complet
avec votre futur TM6 (entrée ou pain, plat, dessert) que vous
dégusterez par la suite. Vous n'assisterez pas a une simple
démonstration mais un véritable cours de cuisine personnalisé
ou vous réaliserez , dégusterez de savoureuses recettes et
apprendrez des astuces pour rendre vos plats encore plus
gourmands...

Pour toutes demandes de démonstrations (particulieres,
collectives ou par réseaux sociaux) ainsi que pour toute
commande, contactez-moi par mail a l’'adresse suivante ou au

0477 57 11 98 (y compris le week end et jours fériés).

gourmantissimes@gmail.com

Impatient? Appareils de stock, donc disponibles immédiatement
rien que pour vous! Commandez directement au 0477 57 11
98..N'hésitez plus, votre Thermomix est a votre disposition des
son paiement !

Je resterai par la suite votre conseilleéere culinaire
particuliere et répondrai avec plaisir a toutes vos demandes
qu’elles soient d’ordre culinaires ou techniques.

De plus en JUILLET 2022, vous profitez de la promotion
suivante

OFFRE D'UN « SPECIAL COMBI PACK »:




» 1 X Thermomix® TM6 (d’une valeur de 1399, 00€)
» 1 bol de mixage supplémentaire TM6 (d’une valeur de 245,00€)

@ 1425,00€ au lieu de 1644,00€
un avantage client de 219,00€!!
un bol a 26,00€ !!!!

CONDITIONS POUR BENEFICIER DE CE PACK:

» Commandé et payé en juillet 2022 — Commandé en juillet 2022
et payé en aol(t 2022

» Uniquement pour clients particuliers au Benelux

» PAS d’application lors d’une vente a crédit

» NON cumulable avec d’autres actions

w

thermomix
COMBI PACK TM6
+ EXTRA BOWL

16400e
1425,00€

Vous avez craqué ? Vous désirez en savoir plus ? Alors
appelez-moi !

Danielle
Lions

04 77 57 11 98
Pourquoi me choisir comme conseilléere: quelques témoignages..

— Je suis conseillere agrée Thermomix pour tout le Benelux et
utilisatrice du Thermomix depuis plusieurs années. J'ai donc
une grande expérience de 1'appareil.

— Ma connaissance et mon expérience dans le monde de la
cuisine (blog de cuisine et auteur de livres dans ce domaine)
pour vous amener mon soutient et des conseils en cuisine apres
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l’achat de votre Thermomix

— Je vous accompagne donc aussi bien pour l'utilisation de
votre Thermomix que pour vous apporter des conseils sur la
cuisine en général de par mon expérience riche de nombreuses
années

— Cette méme expérience m’'a permise d’étre invitée sur
plusieurs plateaux télé et cinéma ( France 2 avec Sophie
Davant, les carnets de Julie avec le chef Thierry Marx..)

— Vous pouvez faire appel a moi tous les jours de la semaine y
compris les dimanches et jours fériés

— Bien qu’installée a Waterloo je me déplace dans tout le pays
pour vous présenter 1l’appareil et vous faire gouter de de
délicieuses recettes

— Livraison immédiate de votre appareil, pas de délai de
livraison

-Fiabilité dans le temps: je serai encore présente dans le
futur !

Et découvrez votre futur Thermomix en vidéo..

Et quelques recettes personnelles réalisées grace a ce petit
génie de la cuisine:



risotto d’épautre aux
crevettes (Thermo)

Boeuf aux cacahuéetes
(recette Thermomix)

Creme d’abricot romarin
(recette Thermomix)
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Baba de Paques (recette
Thermomix)

Bavarois passion framboise
(recette Thermomix)


/home/gourmant/www/wp-content/uploads/2020/11/MG_9885-1.jpg
/home/gourmant/www/wp-content/uploads/2019/02/MG_6934.jpg
/home/gourmant/www/wp-content/uploads/2020/03/MG_8748.jpg

hY

Saumon a l'oseille (recette

Thermomix)

i

Chawanmushi ou petits flans
salés japonais (recette
Thermomix)

Cookies chocolat et
cacahuetes (Recette
Thermomix)s
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Poulet provencal (recette
Thermomix)

Agneau et sa creme d’ail
(Recette TM6, cuisson sous
vide)

W . 0 % .
Pain nuage Thermomix
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Comment acheter un Thermomix
en Belgique? Démonstrations
Thermomix et ateliers
culinaires Juin 2022

Vous révez aussi d’avoir le tout nouveau et merveilleux
Thermomix® TM6 dans votre cuisine, ce robot ménager 1le plus
vendu en Europe et que tout le monde désire ? Grace a lui vous
pourrez cuisiner des centaines de recettes saines,
délicieuses, faciles, rapides, économiques et tout cela sans
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avoir le nez dans vos casseroles.. Vous ne raterez plus jamais
un plat ! A 1'’aide de son écran intégré, ce robot
multifonction vous guidera dans un pas a pas qui fera de vous
un grand chef que vous soyez cuisiniere débutante ou
confirmée. Il sera votre partenaire idéal pour 1’élaboration
de vos menus de tous les jours! Découvrez une toute petite
partie des ses possibilités en vidéos en fin d’article..et
offrez-vous enfin le robot de vos réves !

Thermomix® n’est pas épargné de la
situation économique actuelle qui
connait de nombreuses augmentations
de prix dans divers secteurs. Les
prix de 1’énergie, de 1la mailn
d'euvre et des matieres premieres
explosent, entrainant une forte
hausse du prix de production du
Thermomix® et donc

A partir du 1° JUILLET 2022 le prix
de vente du TM6 va augmenter.
Dépéchez-vous vite d’acquérir 1le
votre avant le 1° juillet 2022!

Venez participer a une démonstration et dégustation culinaire
gratuite avant votre achat!

Si les dates proposées pour ce mois ne vous conviennent pas,
je peux vous proposer également des démonstrations
particulieres, individuelles, toujours gratuites et sans
obligation d’achat en toute convivialité dans ma cuisine ou



chez vous (date et horaire a votre convenance).

Si vous désirez vous inscrire pour une démonstration (place
limitées a 4 personnes) voici les dates. Si celles-ci ne vous
conviennent pas contactez moi pour en choisir une autre!

= vendredi 17 juin a 18h30
»mardi 21 juin a 18h30

= lundi 27 juin a 18h30
mardi 28 juin a 18h30
=mercredi 29 juin a 18h30

= jeudi 30 juin a 18h30

» vendredi 1° juillet a 18h30
» lundi 4 juillet a 18h30
=mardi 5 juillet a 18h30

= jeudi 7 juillet a 18h30

- vendredi 8 juillet a 18h30
= lundi 11 juillet a 18h30
=mardi 12 juillet 18h30

= jeudi 14 juillet a 18h30

= lundi 18 juillet a 18h30
»mardi 19 juillet a 18h30
=mercredi 20 juillet a 18h30
» vendredi 22 juillet a 18h30
=mardi 26 juillet a 18h30

» mercredi 27 juillet a 18h30

Q) QU QO Q-

Lors de ces démonstrations nous préparons un repas complet
avec votre futur TM6 (entrée ou pain, plat, dessert) que vous
dégusterez par la suite. Vous n’assisterez pas a une simple
démonstration mais un véritable cours de cuisine personnalisé
ou vous réaliserez , dégusterez de savoureuses recettes et
apprendrez des astuces pour rendre vos plats encore plus
gourmands...

Pour toutes demandes de démonstrations (particulieres,
collectives ou par réseaux sociaux) ainsi que pour toute
commande, contactez-moi par mail a l'adresse suivante ou au



0477 57 11 98 (y compris le week end et jours fériés).
gourmantissimes@gmail.com

Impatient? Appareils de stock, donc disponibles immédiatement
rien que pour vous! Commandez directement au 0477 57 11
98..N'hésitez plus, votre Thermomix est a votre disposition des
son paiement !

Je resterai par la suite votre conseillere culinaire
particuliere et répondrai avec plaisir a toutes vos demandes
qu’elles soient d’ordre culinaires ou techniques.

De plus en JUIN 2022, vous profitez de la promotion suivante

POUR TOUT ACHAT DE:
» 1 x Thermomix® TM6

LE CLIENT RECOIT GRATUITEMENT:

» 1 an de garantie supplémentaire — il s’'agit d’un an
supplémentaire apres la garantie légale de 2 ans — d’'une
valeur de 100,00€

CONDITIONS POUR BENEFICIER DE CETTE ACTION:

» Commandé et payé en juin 2022 — Commandé en juin 2022 et
payé en juillet 2022

» Uniquement pour clients particuliers au Benelux

» PAS d’application lors d’une vente a crédit

» NON cumulable avec d'autres actions

Vous avez craqué ? Vous désirez en savoir plus ? Alors
appelez-moi !

Danielle
Lions

04 77 57 11 98



Pourquoi me choisir comme conseillere: quelques témoignages..

Pourquoi me choisir ?

— Je suis conseillere agrée Thermomix pour tout le Benelux et
utilisatrice du Thermomix depuis plusieurs années. J'ai donc
une grande expérience de 1'appareil.

— Ma connaissance et mon expérience dans le monde de la
cuisine (blog de cuisine et auteur de livres dans ce domaine)
pour vous amener mon soutient et des conseils en cuisine apres
l’'achat de votre Thermomix

— Je vous accompagne donc aussi bien pour l’'utilisation de
votre Thermomix que pour vous apporter des conseils sur la
cuisine en général de par mon expérience riche de nombreuses
années

— Cette méme expérience m’'a permise d’'étre invitée sur
plusieurs plateaux télé et cinéma ( France 2 avec Sophie
Davant, les carnets de Julie avec le chef Thierry Marx..)

— Vous pouvez faire appel a moi tous les jours de la semaine y
compris les dimanches et jours fériés

— Bien qu’'installée a Waterloo je me déplace dans tout le pays
pour vous présenter 1l’appareil et vous faire gouter de de
délicieuses recettes

— Livraison immédiate de votre appareil, pas de délai de
livraison

-Fiabilité dans le temps: je serai encore présente dans le
futur !

Et découvrez votre futur Thermomix en vidéo..



Et quelques recettes personnelles réalisées grace a ce petit
génie de la cuisine:

Ou acheter un Thermomix en
Belgique? Démonstrations
Thermomix et ateliers
culinaires Mai 2022

Vous révez aussi d’avoir le tout nouveau et merveilleux
Thermomix® TM6 dans votre cuisine, ce robot ménager 1le plus
vendu en Europe et que tout le monde désire ? Grace a lui vous
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pourrez cuisiner des centaines de recettes saines,
délicieuses, faciles, rapides, économiques et tout cela sans
avoir le nez dans vos casseroles.. Vous ne raterez plus jamais
un plat ! A 1'aide de son écran intégré, ce robot
multifonction vous guidera dans un pas a pas qui fera de vous
un grand chef que vous soyez cuisiniere débutante ou
confirmée. Il sera votre partenaire idéal pour 1’élaboration
de vos menus de tous les jours! Découvrez une toute petite
partie des ses possibilités en vidéos en fin d’article..et
offrez-vous enfin le robot de vos réves !

Thermomix® n’est pas épargné de la situation économique
actuelle qui connait de nombreuses augmentations de prix dans
divers secteurs. Les prix de 1’énergie, de la main d’'euvre et
des matieres premieres explosent, entrainant une forte hausse
du prix de production du Thermomix® et donc

A partir du 1° JUILLET 2022 1le prix de vente du TM6 passera de
1296 euros a 1399,00€ TTC. Dépéchez-vous vite d’acquérir le
votre avant le 1° juillet 2022!

Venez participer a une démonstration et dégustation culinaire
gratuite avant votre achat!

Si les dates proposées pour ce mois ne vous conviennent pas,
je peux vous proposer également des démonstrations
particulieres, individuelles, toujours gratuites et sans
obligation d’achat en toute convivialité dans ma cuisine ou
chez vous (date et horaire a votre convenance).

Si vous désirez vous inscrire pour une démonstration (place
limitées a 4 personnes) voici les dates. Si celles-ci ne vous
conviennent pas contactez moi pour en choisir une autre!

= lundi 23 mai 2022 a 18h30 (complet)
mardi 24 mai 2022 a 18h30 (complet)
mercredi 25 mai 22 a 18h30 (complet)
jeudi 26 mai 2022 a 18h30

vendredi 27 mai 2022 a 18h30



= lundi 30 mai 2022 a 18h30
mardi 31 mai a 18h30

jeudi 02 juin 2022 a 18h30
vendredi 03 juin 2022 a 18h30
mardi 07 juin a 18h30
mercredi 08 juin a 18h30

= jeudi 9 juin a 18h30

= vendredi 10 juin a 18h30

Lors de ces démonstrations nous préparons un repas complet
avec votre futur TM6 (entrée ou pain, plat, dessert) que vous
dégusterez par la suite. Vous n’'assisterez pas a une simple
démonstration mais un véritable cours de cuisine personnalisé
ou vous réaliserez , dégusterez de savoureuses recettes et
apprendrez des astuces pour rendre vos plats encore plus
gourmands...

Pour toutes demandes de démonstrations (particulieéeres,
collectives ou par réseaux sociaux) ainsi que pour toute
commande, contactez-moi par mail a l’'adresse suivante ou au

0477 57 11 98 (y compris le week end et jours fériés).

gourmantissimes@gmail.com

Impatient? Appareils de stock, donc disponibles immédiatement
rien que pour vous! Commandez directement au 0477 57 11
98..N'hésitez plus, votre Thermomix est a votre disposition des
son paiement !

Je resterai par la suite votre conseillere culinaire
particuliere et répondrai avec plaisir a toutes vos demandes
qu’elles soient d’ordre culinaires ou techniques.

De plus en Mai 2022, si vous le désirez vous pouvez profiter
de la promotion suivante

EN MAI 2022,
POUR TOUT ACHAT DE:
» 1 X Thermomix® TM6




LE CLIENT RECOIT GRATUITEMENT:
» 1 x Sac de transport Thermomix® (Valeur = 54,45€)

CONDITIONS POUR BENEFICIER DE CE CADEAU:

» Commandé et payé en mai 2022

» Uniquement pour clients particuliers au Benelux
» NON cumulable avec d’autres actions

PAS d’'application lors d’'une vente a crédit

Vous avez craqué ? Vous désirez en savoir plus ? Alors
appelez-moi !

Danielle
Lions

04 77 57 11 98

Pourquoi me choisir comme conseilleéere: quelques témoignages..

Pourquoi me choisir ?

— Je suis conseillere agrée Thermomix pour tout le Benelux et
utilisatrice du Thermomix depuis plusieurs années. J'ai donc
une grande expérience de 1'appareil.

— Ma connaissance et mon expérience dans le monde de 1la
cuisine (blog de cuisine et auteur de livre dans ce domaine)
pour vous amener mon soutient et des conseils en cuisine apres
L’achat de votre Thermomix

— Je vous accompagne donc aussi bien pour l'utilisation de
votre Thermomix que pour vous apporter des conseils sur la
cuisine en général de par mon expérience riche de nombreuses



années

— Cette méme expérience m’a permise d’étre invitée sur
plusieurs plateaux télé et cinéma ( France 2 avec Sophie
Davant, les carnets de Julie avec le chef Thierry Marx..)

— Vous pouvez faire appel a moi tous les jours de la semaine y
compris les dimanches et jours fériés

— Bien qu'installée a Waterloo je me déplace dans tout le pays
pour vous présenter l’appareil et vous faire gouter de de
délicieuses recettes

— Livraison immédiate de votre appareil, pas de délai de
livraison

-Fiabilité dans le temps: je serai encore présente dans le
futur !

Et découvrez votre futur Thermomix en vidéo..

Et quelques recettes personnelles réalisées grace a ce petit
génie de la cuisine:



Comment acheter un Thermomix
en Belgique? Démonstrations
Thermomix et ateliers
culinaires Avril 2022

En avril 2022 un cadeau vous est offert pour 1’achat de votre
TM6! Un aspirateur de table d’une valeur de 129 euros!
Regardez la vidéo en milieu d’article.
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Vous révez aussi d'avoir le tout nouveau et merveilleux
Thermomix® TM6 dans votre cuisine, ce robot ménager 1le plus
vendu en Europe et que tout le monde désire ? Grace a lui vous
pourrez cuisiner des centaines de recettes saines,
délicieuses, faciles, rapides, économiques et tout cela sans
avoir le nez dans vos casseroles.. Vous ne raterez plus jamais
un plat ! A 1'aide de son écran intégré, ce robot
multifonction vous guidera dans un pas a pas qui fera de vous
un grand chef que vous soyez cuisiniere débutante ou
confirmée. Il sera votre partenaire idéal pour 1’élaboration
de vos menus de tous les jours! Découvrez une toute petite
partie des ses possibilités en vidéos en fin d’article..et
offrez-vous enfin le robot de vos réves !

Venez participer a une démonstration et dégustation culinaire
gratuite!

Si les dates proposées pour ce mois ne vous conviennent pas,
je peux vous proposer également des démonstrations
particulieres, individuelles, toujours gratuites et sans
obligation d’achat en toute convivialité dans ma cuisine ou
chez vous (date et horaire a votre convenance).

Si vous désirez vous inscrire pour une démonstration (place
limitées a 4 personnes) voici les dates. Si celles-ci ne vous
conviennent pas contactez moi pour en choisir une autre!

= jeudi 28 avril 2022 a 18h30
= vendredi 29 avril 2022 a 18h30
= lundi 2 mai 2022 a 18h30
=mardi 3 mai 2022 a 18h30
=mercredi 4 mai 2022 a 12h
=mercredi 4 mai 2022 a 18h30
= jeudi 5 mai 2022 a 18h30
mardi 17 mai 2022 a 18h30
» jeudi 19 mai 2022 a 18h30

= vendredi 20 mai a 18h30

= lundi 23 mai 2022 a 18h30



=mardi 24 mai 2022 a 18h30

» jeudi 26 mai 2022 a 18h30

= vendredi 27 mai 2022 a 18h30
= lundi 30 mai 2022 a 18h30
=mardi 31 mai a 18h30

Lors de ces démonstrations nous préparons un repas complet
avec votre futur TM6 (entrée ou pain, plat, dessert) que vous
dégusterez par la suite. Vous n'assisterez pas a une simple
démonstration mais un véritable cours de cuisine personnalisé
ou vous réaliserez , dégusterez de savoureuses recettes et
apprendrez des astuces pour rendre vos plats encore plus
gourmands...

Pour toutes demandes de démonstrations (particulieres,
collectives ou par réseaux sociaux) ainsi que pour toute
commande, contactez-moi par mail a l’'adresse suivante ou au

0477 57 11 98 (y compris le week end et jours fériés).

gourmantissimes@gmail.com

Impatient? Appareils de stock, donc disponibles immédiatement
rien que pour vous! Commandez directement au 0477 57 11
98..N'hésitez plus, votre Thermomix est a votre disposition des
son paiement !

Je resterai par la suite votre conseillére culinaire
particuliere et répondrai avec plaisir a toutes vos demandes
qu’elles soient d’ordre culinaires ou techniques.

De plus en Avril 2022, si vous le désirez vous pouvez profiter
de la promotion suivante

POUR TOUT ACHAT DE:
» 1 x Thermomix TM6

LE CLIENT RECOIT GRATUITEMENT:
» 1 x Aspi’Main VC100 de Kobold (Valeur = 129,00€)

CONDITIONS POUR BENEFICIER DE CE CADEAU:




» Commandé et payé en avril 2022
» Uniquement pour clients particuliers au Benelux
» NON cumulable avec d'autres actions

A
thermomix

A powerful
pair.

LIMITED TIME OFFER!
01/04/2022 » 30/04/2022

Vous avez craqué ? Vous désirez en savoir plus ? Alors
appelez-moi !

Danielle
Lions

04 77 57 11 98

Pourquoi me choisir comme conseilleéere: quelques témoignages..

Pourquoi me choisir ?

— Je suis conseillere agrée Thermomix pour tout le Benelux et
utilisatrice du Thermomix depuis plusieurs années. J'ai donc
une grande expérience de 1'appareil.

— Ma connaissance et mon expérience dans le monde de 1la
cuisine (blog de cuisine et auteur de livre dans ce domaine)
pour vous amener mon soutient et des conseils en cuisine apres
1l’achat de votre Thermomix



— Je vous accompagne donc aussi bien pour l’'utilisation de
votre Thermomix que pour vous apporter des conseils sur la
cuisine en général de par mon expérience riche de nombreuses
annees

— Cette méme expérience m’'’a permise d’étre invitée sur
plusieurs plateaux télé et cinéma ( France 2 avec Sophie
Davant, les carnets de Julie avec le chef Thierry Marx..)

— Vous pouvez faire appel a moi tous les jours de la semaine y
compris les dimanches et jours fériés

— Bien qu’'installée a Waterloo je me déplace dans tout le pays
pour vous présenter l’appareil et vous faire gouter de de
délicieuses recettes

— Livraison immédiate de votre appareil, pas de délai de
livraison

-Fiabilité dans le temps: je serai encore présente dans le
futur !

Et découvrez votre futur Thermomix en vidéo..

Et quelques recettes personnelles réalisées grace a ce petit
génie de la cuisine:



Thermomix Black édition
limitée! Plus que 5 jours
pour le commander..

Pour la premiere fois en 50 ans d’histoire de Vorwerk, une
LIMITED BLACK EDITION du Thermomix® est lancée pour une durée
tres limitée!

ET ATTENTION ! Il ne vous reste plus que 5 jours ( jusqu'au 31
mars) pour réaliser votre réve Thermomix avec ce magnifique
Thermomix noir collector.
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Vous avez révé votre TM6 en noir?

Il est proposée au Benelux et ce du ler au 31 mars 2022 au
prix de 1356,00 € en Belgique et aux Pays-Bas et de 1314,00€
au GD. du Luxembourg. Mais vous pouvez déja le précommander.

Cette LIMITED BLACK EDITION est unique, ne sera pas vendue
dans tous les pays, ne sera disponible qu’au cours du premier
trimestre 2022 et est une production one-shot, donc jusqu'a
épuisement des stocks!

Attention: le Thermomix® Limited Black Edition ne peut étre
acheté que via notre boutique en ligne, car le stock est
limité.

Voici le lien pour déja le précommander en n’oubliant pas de
mentionner comme conseillére « Danielle Lions ». Je
deviendrais alors votre conseillere de référence et répondrai
avec plaisir a toutes vos demandes qu’elles soient d’ordre
culinaires ou techniques

webshop.thermomixbenelux.com/fr/product/thermomix-tm6-ble-2/
‘Un réve devient noir’ pour les décideurs rapides!

Et si vous avez des questions n’'hésitez pas a m'appeler
directement au 0477 57 11 98
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Ou acheter un Thermomix en
Belgique? Démonstrations
Thermomix et ateliers
culinaires Mars 2022

Vous révez aussi d'avoir le tout nouveau et merveilleux
Thermomix® TM6 dans votre cuisine, ce robot ménager 1le plus
vendu en Europe et que tout le monde désire ? Grace a lui vous
pourrez cuisiner des centaines de recettes saines,
délicieuses, faciles, rapides, économiques et tout cela sans
avoir le nez dans vos casseroles.. Vous ne raterez plus jamais
un plat ! A 1'’aide de son écran intégré, ce robot
multifonction vous guidera dans un pas a pas qui fera de vous
un grand chef que vous soyez cuisiniere débutante ou
confirmée. Il sera votre partenaire idéal pour 1’élaboration
de vos menus de tous les jours! Découvrez une toute petite
partie des ses possibilités en vidéos en fin d’article..et
offrez-vous enfin le robot de vos réves !

Venez participer a une démonstration et dégustation culinaire
gratuite!

Si ces dates ne vous conviennent pas, je peux vous proposer
également des démonstrations particulieres, individuelles,
toujours gratuites et sans obligation d’'achat en toute
convivialité dans ma cuisine ou chez vous (date et horaire a
votre convenance).
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Le Thermomix® Limited Black Edition est disponible au
Benelux au prix de 1356 euros et ceci pour les rapides.
ATTENTION: le stock est limité. Il se pourrait donc que durant
le mois de mars le TM6 noir absolu soit retiré de la boutique
car quand il n’'y en a plus, il n'y en a plus!

Cnudde se réserve de plus le droit de retirer tout achat de la
boutique en ligne et ce, a tout moment. S’'il s'’avere que
L’achat n’est plus disponible, la commande sera annulée.

Si vous désirez vous inscrire (place limitées a 4 personnes)
voici les dates. Si celles-ci ne vous conviennent pas
contactez moi pour en choisir une autre!

= lundi 28 mars 2022 a 18h30
=mardi 29 mars 2022 a 18h30

= jeudi 31 mars 2022 a 18h30

= vendredi 1 avril 2022 a 18h30
= lundi 5 avril 2022 a 18h30
=mardi 6 avril 2022 a 18h30

= jeudi 7 avril 2022 a 18h30

= vendredi 8 avril 2022 a 18h30
= lundi 11 avril 2022 a 18h30
=mardi 12 avril 2022 a 18h30

» jeudi 14 avril 2022 a 18h30
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= vendredi 15 avril 2022 a 18h30
= lundi 18 avril 2022 a 18h30
=mardi 19 avril 2022 a 18h30

= jeudi 21 avril 2022 a 18h30

= vendredi 22 avril 2022 a 18h30
= lundi 25 avril 2022 a 18h30
=mardi 26 avril 2022 a 18h30

= jeudi 28 avril 2022 a 18h30

= vendredi 29 avril 2022 a 18h30

Lors de ces démonstrations nous préparons un repas complet
avec votre futur TM6 (entrée ou pain, plat, dessert) que vous
dégusterez par la suite. Vous n’assisterez pas a une simple
démonstration mais un véritable cours de cuisine personnalisé
ou vous réaliserez , dégusterez de savoureuses recettes et
apprendrez des astuces pour rendre vos plats encore plus
gourmands...

Pour toutes demandes de démonstrations (particulieres,
collectives ou par réseaux sociaux) ainsi que pour toute
commande, contactez-moi par mail a l'adresse suivante ou au

0477 57 11 98 (y compris le week end et jours fériés).

gourmantissimes@gmail.com

Impatient? Appareils de stock, donc disponibles immédiatement
rien que pour vous! Commandez directement au 0477 57 11
98..N'hésitez plus, votre Thermomix est a votre disposition des
son paiement !

Je resterai par la suite votre conseillere culinaire
particuliere et répondrai avec plaisir a toutes vos demandes
qu’elles soient d’ordre culinaires ou techniques.

De plus en Mars 2022, si vous le désirez vous pouvez profiter
de la promotion suivante

TOUT CLIENT ACHETANT UN THERMOMIX TM6 BLANC EN MARS 2022,
PEUT PROFITER DE NOTRE PACK EN LIGNE : BOL DE MIXAGE A 100



euros au lieu de 245

SUPER PACK MARS 2022:
» 1 x Thermomix BLANC TM6
» 1 x bol de mixage complet TM6

LE TOUT POUR SEULEMENT BE 1396,00€ TTC — LUX 1356,00€ TTC!!

CONDITIONS POUR BENEFICIER DE CETTE ACTION:

» Commandé et payé en mars 2022 — Commandé en mars 2022
» Uniquement pour clients particuliers au Benelux

» NON cumulable avec d'autres actions

Alors n'hésitez plus, appelez-moi au 04 77 57 11 98

Vous avez craqué ? Vous désirez en savoir plus ? Alors
appelez-moi !

Danielle
Lions
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04 77 57 11 98

Pourquoi me choisir comme conseillere: quelques témoignages..

Pourquoi me choisir ?

— Je suis conseillere agrée Thermomix pour tout le Benelux et
utilisatrice du Thermomix depuis plusieurs années. J'ai donc
une grande expérience de 1'appareil.

— Ma connaissance et mon expérience dans le monde de la
cuisine (blog de cuisine et auteur de livre dans ce domaine)
pour vous amener mon soutient et des conseils en cuisine apres
l’'achat de votre Thermomix

— Je vous accompagne donc aussi bien pour l'utilisation de
votre Thermomix que pour vous apporter des conseils sur la
cuisine en général de par mon expérience riche de nombreuses
années

— Cette méme expérience m’'a permise d’étre invitée sur
plusieurs plateaux télé et cinéma ( France 2 avec Sophie
Davant, les carnets de Julie avec le chef Thierry Marx..)

— Vous pouvez faire appel a moi tous les jours de la semaine y
compris les dimanches et jours fériés

— Bien qu’'installée a Waterloo je me déplace dans tout le pays
pour vous présenter 1l’appareil et vous faire gouter de de
délicieuses recettes

— Livraison immédiate de votre appareil, pas de délai de
livraison



-Fiabilité dans le temps: je serai encore présente dans le
futur !

Et découvrez votre futur Thermomix en vidéo..

Et quelques recettes personnelles réalisées grace a ce petit
génie de la cuisine:

Thermomix Black édition
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limitée! Dépéchez-vous de le
commander

Pour la premiere fois en 50 ans d’'histoire de Vorwerk, une
LIMITED BLACK EDITION du Thermomix® est lancée pour une durée
tres limitée!

Vous avez révé votre TM6 en noir?

Il est proposée au Benelux et ce du ler au 31 mars 2022 au
prix de 1356,00 € en Belgique et aux Pays-Bas et de 1314,00€
au GD. du Luxembourg. Mais vous pouvez déja le précommander.

Cette LIMITED BLACK EDITION est unique, ne sera pas vendue
dans tous les pays, ne sera disponible qu’au cours du premier
trimestre 2022 et est une production one-shot, donc jusqu'a
épuisement des stocks!

Attention: le Thermomix® Limited Black Edition ne peut étre
acheté que via notre boutique en ligne, car le stock est
limité.

Voici le lien pour déja le précommander en n’oubliant pas de
mentionner comme conseillére « Danielle Lions ». Je
deviendrais alors votre conseillere de référence et répondrai
avec plaisir a toutes vos demandes qu’elles soient d’ordre
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culinaires ou techniques

https://webshop.thermomixbenelux.com/product/thermomix-tm6-ble
/

‘Un réve devient noir’ pour les décideurs rapides!

Et si vous avez des questions n'hésitez pas a m'appeler
directement au 0477 57 11

Comment acheter un Thermomix
en Belgique? Démonstrations
et ateliers culinaires
Février 2022

Vous révez aussi d’avoir le tout nouveau et merveilleux
Thermomix® TM6 dans votre cuisine, ce robot ménager 1le plus
vendu en Europe et que tout le monde désire ? Grace a lui vous
pourrez cuisiner des centaines de recettes saines,
délicieuses, faciles, rapides, économiques et tout cela sans
avoir le nez dans vos casseroles.. Vous ne raterez plus jamais
un plat ! A 1'aide de son écran 1intégré, ce robot
multifonction vous guidera dans un pas a pas qui fera de vous
un grand chef que vous soyez cuisiniere débutante ou
confirmée. Il sera votre partenaire idéal pour 1’élaboration
de vos menus de tous les jours! Découvrez une toute petite
partie des ses possibilités en vidéos en fin d’article..et
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offrez-vous enfin le robot de vos réves !

Venez participer a une démonstration et dégustation culinaire
gratuite!

Si ces dates ne vous conviennent pas, je peux vous proposer
également des démonstrations particulieres, individuelles,
toujours gratuites et sans obligation d’'achat en toute
convivialité dans ma cuisine ou chez vous (date et horaire a
votre convenance).

Si vous désirez vous inscrire (places limitées a 4 personnes)
voici les dates:

=mardi 15 février 2022 a 18h30
jeudi 17 février 2022 a 18h30

= vendredi 18 février 2022 a 18h30
=mardi 1 mars 2022 a 18h30

= jeudi 3 mars 2022 a 18h30

= vendredi 4 mars 2022 a 18h30

= lundi 7 mars 2022 a 18h30
=mardi 8 mars 2022 a 18h30

= jeudi 10 mars 2022 a 18h30

= vendredi 11 mars 2022 a 18h30

Lors de ces démonstrations nous préparons un repas complet
avec votre futur TM6 (entrée ou pain, plat, dessert) que vous
dégusterez par la suite. Vous n’assisterez pas a une simple
démonstration mais un véritable cours de cuisine personnalisé
ou vous réaliserez , dégusterez de savoureuses recettes et
apprendrez des astuces pour rendre vos plats encore plus
gourmands...

Pour toutes demandes de démonstrations (particulieres,
collectives ou par réseaux sociaux) ainsi que pour toute
commande, contactez-moi par mail a l'adresse suivante ou au

0477 57 11 98 (y compris le week end et jours fériés).

gourmantissimes@gmail.com



Impatient? Appareils de stock, donc disponibles immédiatement
rien que pour vous! Commandez directement au 0477 57 11
98..N'hésitez plus, votre Thermomix est a votre disposition des
son paiement !

Je resterai par la suite votre conseillere culinaire
particuliere et répondrai avec plaisir a toutes vos demandes
qu’elles soient d’ordre culinaires ou techniques.

De plus en Février 2022, si vous le désirez vous pouvez
profiter de la promotion suivante

TOUT CLIENT ACHETANT UN THERMOMIX TM6 EN FEVRIER 2022,
PEUT PROFITER DE NOTRE PACK EN LIGNE : BOL DE MIXAGE A -50% +
PEELER GRATUIT

» 1 x bol de mixage Thermomix TM6
» 1 x Peeler
POUR SEULEMENT 122,50€ au lieur de 245 euros!!

CONDITIONS POUR BENEFICIER DE CETTE ACTION:

» Le pack Bol de mixage/Peeler est uniquement disponible en
ligne pour les clients qui achetent un TM6 au cours du mois de
février 2022, via webshop.thermomixbenelux.com en indiquant un
code de réduction (fourni par la conseillere) + le nom du(de
la) conseiller(ere) + le numéro de bon de commande faisant
référence a 1'achat du TM6

» Commandé et payé en février 2022

» Uniquement pour clients particuliers au Benelux

» NON cumulable avec d’autres actions

Alors n’'hésitez plus, appelez-moi au 04 77 57 11 98


http://webshop.thermomixbenelux.com/

Vous avez craqué ? Vous désirez en savoir plus ? Alors
appelez-moi !

Danielle
Lions

04 77 57 11 98

Pourquoi me choisir comme conseilleére: quelques témoignages..

Pourquoi me choisir ?

— Je suis conseillere agrée Thermomix pour tout le Benelux et
utilisatrice du Thermomix depuis plusieurs années. J’ai donc
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une grande expérience de 1'appareil.

— Ma connaissance et mon expérience dans le monde de la
cuisine (blog de cuisine et auteur de livre dans ce domaine)
pour vous amener mon soutient et des conseils en cuisine apres
l’'achat de votre Thermomix

— Je vous accompagne donc aussi bien pour l’'utilisation de
votre Thermomix que pour vous apporter des conseils sur la
cuisine en général de par mon expérience riche de nombreuses
années

— Cette méme expérience m’'a permise d’'étre invitée sur
plusieurs plateaux télé et cinéma ( France 2 avec Sophie
Davant, les carnets de Julie avec le chef Thierry Marx..)

— Vous pouvez faire appel a moi tous les jours de la semaine y
compris les dimanches et jours fériés

— Bien qu’'installée a Waterloo je me déplace dans tout le pays
pour vous présenter 1l’appareil et vous faire gouter de de
délicieuses recettes

— Livraison immédiate de votre appareil, pas de délai de
livraison

-Fiabilité dans le temps: je serai encore présente dans le
futur !

Et découvrez votre futur Thermomix en vidéo..

Et quelques recettes personnelles réalisées grace a ce petit
génie de la cuisine:



Ou acheter un Thermomix en
Belgique? Démonstrations et
ateliers culinaires Janvier
2022

Vous révez aussi d’avoir le tout nouveau et merveilleux
Thermomix® TM6 dans votre cuisine, ce robot ménager 1le plus
vendu en Europe et que tout le monde désire ? Grace a lui vous
pourrez cuisiner des centaines de recettes saines,
délicieuses, faciles, rapides, économiques et tout cela sans
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avoir le nez dans vos casseroles.. Vous ne raterez plus jamais
un plat ! A 1'’aide de son écran intégré, ce robot
multifonction vous guidera dans un pas a pas qui fera de vous
un grand chef que vous soyez cuisiniere débutante ou
confirmée. Il sera votre partenaire idéal pour 1’élaboration
de vos menus de tous les jours! Découvrez une toute petite
partie des ses possibilités en vidéos en fin d’article..et
offrez-vous enfin le robot de vos réves !

Venez participer a une démonstration et dégustation culinaire
gratuite!

Si ces dates ne vous conviennent pas, je peux vous proposer
également des démonstrations particulieres, individuelles,
toujours gratuites et sans obligation d’'achat en toute
convivialité dans ma cuisine ou chez vous (date et horaire a
votre convenance).

Si vous désirez vous inscrire (places limitées a 4 personnes)
voici les dates:

=mardi 1 février 2022 a 18h30

= jeudi 3 février 2022 a 18h30

= vendredi 4 février a 18h30

= samedi 5 février a 18h30
=mardi 8 février 2022 a 18h30

= jeudi 10 février 2022 a 18h30
= vendredi 11 février a 18h30

= samedi 12 février a 18h30

= lundi 14 février 2022 2021 a 18h30
=mardi 15 février 2022 a 18h30
= jeudi 17 février 2022 a 18h30
= vendredi 18 février a 18h30

Lors de ces démonstrations nous préparons un repas complet
avec votre futur TM6 (entrée ou pain, plat, dessert) que vous
dégusterez par la suite. Vous n’assisterez pas a une simple



démonstration mais un véritable cours de cuisine personnalisé
ou vous réaliserez , dégusterez de savoureuses recettes et
apprendrez des astuces pour rendre vos plats encore plus
gourmands...

Pour toutes demandes de démonstrations (particulieéres,
collectives ou par réseaux sociaux) ainsi que pour toute
commande, contactez-moi par mail a l’adresse suivante ou au

0477 57 11 98 (y compris le week end et jours fériés).

gourmantissimes@gmail.com

Impatient? Appareils de stock, donc disponibles immédiatement
rien que pour vous! Commandez directement au 0477 57 11
98..N'hésitez plus, votre Thermomix est a votre disposition des
son paiement !

Je resterai par la suite votre conseillere culinaire
particuliere et répondrai avec plaisir a toutes vos demandes
qu’elles soient d’ordre culinaires ou techniques.

De plus en Janvier 2022, si vous le désirez vous pouvez
profiter de la promotion suivante

TOUT CLIENT ACHETANT UN THERMOMIX TM6 EN JANVIER 2022,
PEUT PROFITER DE NOTRE PACK EN LIGNE : BOL DE MIXAGE A -50% +
PEELER GRATUIT

ET CELA A PARTIR DU 25/01/2022 CAR LE PEELER NE SERA

DISPONIBLE QU’A PARTIR DE CETTE DATE!

» 1 x bol de mixage Thermomix TM6

» 1 x Peeler

POUR SEULEMENT 122,50€ au lieur de 245 euros!!

CONDITIONS POUR BENEFICIER DE CETTE ACTION:

» Le pack Bol de mixage/Peeler est uniquement disponible en
ligne pour les clients qui achetent un TM6 au cours du mois de
janvier 2022, via webshop.thermomixbenelux.com en indiquant un
code de réduction (fourni par la conseillere) + le nom du(de



http://webshop.thermomixbenelux.com/

la) conseiller(ere) + le numéro de bon de commande faisant
référence a 1’achat du TM6 en janvier 2022

» Commandé et payé en janvier 2022, a partir du 25/01/2022

» Uniquement pour clients particuliers au Benelux

» NON cumulable avec d'autres actions

Alors n'hésitez plus, appelez-moi au 04 77 57 11 98

Vous avez craqué ? Vous désirez en savoir plus ? Alors
appelez-moi !

Danielle
Lions

04 77 57 11 98
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Pourquoi me choisir comme conseillere: quelques témoignages..

Pourquoi me choisir ?

— Je suis conseillere agrée Thermomix pour tout le Benelux et
utilisatrice du Thermomix depuis plusieurs années. J'ai donc
une grande expérience de 1'appareil.

— Ma connaissance et mon expérience dans le monde de la
cuisine (blog de cuisine et auteur de livre dans ce domaine)
pour vous amener mon soutient et des conseils en cuisine apres
l’'achat de votre Thermomix

— Je vous accompagne donc aussi bien pour l’'utilisation de
votre Thermomix que pour vous apporter des conseils sur la
cuisine en général de par mon expérience riche de nombreuses
années

— Cette méme expérience m’'a permise d’'étre invitée sur
plusieurs plateaux télé et cinéma ( France 2 avec Sophie
Davant, les carnets de Julie avec le chef Thierry Marx..)

— Vous pouvez faire appel a moi tous les jours de la semaine y
compris les dimanches et jours fériés

— Bien qu’'installée a Waterloo je me déplace dans tout le pays
pour vous présenter 1l’appareil et vous faire gouter de de
délicieuses recettes

— Livraison immédiate de votre appareil, pas de délai de
livraison

-Fiabilité dans le temps: je serai encore présente dans le
futur !

Et découvrez votre futur Thermomix en vidéo..



Et quelques recettes personnelles réalisées grace a ce petit
génie de la cuisine:

Joyeux Noel!

Une boule pour papy,

Une guirlande pour mamie,
Une étoile pour maman,

Un petit train pour papa,

Un chausson pour tonton,
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Un cadeau pour tata..

Je vous souhaite un treés joyeux Noél a tous!

Comment acheter un Thermomix
en Belgique? Démonstrations
et ateliers culinaires
Décembre 2021

Vous révez aussi d'avoir le tout nouveau et merveilleux
Thermomix® TM6 dans votre cuisine, ce robot ménager 1le plus
vendu en Europe et que tout le monde désire ? Grace a lui vous
pourrez cuisiner des centaines de recettes saines,
délicieuses, faciles, rapides, économiques et tout cela sans
avoir le nez dans vos casseroles.. Vous ne raterez plus jamais
un plat ! A 1'’aide de son écran intégré, ce robot
multifonction vous guidera dans un pas a pas qui fera de vous
un grand chef que vous soyez cuisiniere débutante ou
confirmée. Il sera votre partenaire idéal pour 1’élaboration
de vos menus de tous les jours! Découvrez une toute petite
partie des ses possibilités en vidéos en fin d’article..et
offrez-vous enfin le robot de vos réves pour Noél!
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Alors venez participer a une démonstration et dégustation
culinaire gratuite!

Si ces dates ne vous conviennent pas, je peux vous proposer
également des démonstrations particuliéres, individuelles,
toujours gratuites et sans obligation d’achat en toute
convivialité dans ma cuisine ou chez vous (date et horaire a
votre convenance).

Si vous désirez vous inscrire (places limitées a 4 personnes)
voici les dates:

»mardi 4 janvier 2022 a 18h30
» jeudi 6 janvier 2022 a 18h30
= lundi 10 janvier 2022 a 18h30
mardi 11 janvier 2022 a 18h30
» jeudi 13 janvier 2022 a 18h30
= lundi 17 janvier 2022 2021 a 18h30
mardi 18 janvier 2022 a 18h30
= jeudi 20 janvier 2022 a 18h30
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= lundi 24 janvier 2022 2021 a 18h30
mardi 25 janvier 2022 a 18h30
= jeudi 27 janvier 2022 a 18h30

Lors de ces démonstrations nous préparons un repas complet
avec votre futur TM6 (entrée ou pain, plat, dessert) que vous
dégusterez par la suite. Vous n'assisterez pas a une simple
démonstration mais un véritable cours de cuisine personnalisé
ou vous réaliserez , dégusterez de savoureuses recettes et
apprendrez des astuces pour rendre vos plats encore plus
gourmands...

Pour toutes demandes de démonstrations (particulieéres,
collectives ou par réseaux sociaux) ainsi que pour toute
commande, contactez-moi par mail a l’adresse suivante ou au

0477 57 11 98 (y compris le week end et jours fériés).

gourmantissimes@gmail.com

Impatient? Appareils de stock, donc disponibles immédiatement
rien que pour vous! Commandez directement au 0477 57 11
98..N'hésitez plus, votre Thermomix est a votre disposition des
son paiement !

Je resterai par la suite votre conseillere culinaire
particuliere et répondrai avec plaisir a toutes vos demandes
qu’elles soient d’ordre culinaires ou techniques.

De plus en Décembre 2021, si vous le désirez vous pouvez
profiter de la promotion suivante

A L'ACHAT DE:
» 1 Thermomix TM6

LE CLIENT RECOIT GRATUITEMENT:

» 1 an de garantie supplémentaire — il s’'agit d’un an
supplémentaire en plus de la garantie 1légale de 2 ans — d’'une
valeur de 100,00€

CONDITIONS POUR BENEFICIER DE CETTE ACTION:




» Commandé et payé en décembre 2021 — Commandé en décembre
2021 et payé en janvier 2022

» Uniquement pour clients particuliers au Benelux

» NON cumulable avec d’autres actions

Et une offre supplémentaire:_apres tout achat d’un TM6 pendant
ce mois de décembre 2021 vous pouvez acquérir sur le site
webshop.thermomixbenelux.com un bol de mixage Thermomix TM6
supplémentaire a 50% et FRAIS DE TRANSPORT GRATUIT

» Uniquement disponible en ligne pour les clients qui achetent
un TM6 au cours du mois de décembre 2021, via
webshop. thermomixbenelux.com en indiquant le code de réduction
que je vous communiquerai + le nom du(de la) conseiller(ere)
+ le numéro de bon de commande faisant référence a 1’achat du
TM6 en décembre 2021

Alors n’'hésitez plus, appelez-moi au 04 77 57 11 98
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Vous avez craqué ? Vous désirez en savoir plus ? Alors
appelez-moi !

Danielle
Lions

04 77 57 11 98

Pourquoi me choisir comme conseilleéere: quelques témoignages..

Pourquoi me choisir ?

— Je suis conseillere agrée Thermomix pour tout le Benelux et
utilisatrice du Thermomix depuis plusieurs années. J’ai donc
une grande expérience de 1'appareil.

— Ma connaissance et mon expérience dans le monde de la
cuisine (blog de cuisine et auteur de livre dans ce domaine)
pour vous amener mon soutient et des conseils en cuisine apres
1’achat de votre Thermomix

— Je vous accompagne donc aussi bien pour l'utilisation de
votre Thermomix que pour vous apporter des conseils sur la
cuisine en général de par mon expérience riche de nombreuses
années

— Cette méme expérience m’'a permise d’étre invitée sur
plusieurs plateaux télé et cinéma ( France 2 avec Sophie
Davant, les carnets de Julie avec le chef Thierry Marx..)

— Vous pouvez faire appel a moi tous les jours de la semaine y
compris les dimanches et jours fériés

— Bien qu'installée a Waterloo je me déplace dans tout le pays
pour vous présenter l’appareil et vous faire gouter de de



délicieuses recettes

— Livraison immédiate de votre appareil, pas de délai de
livraison

-Fiabilité dans le temps: je serai encore présente dans le
futur !

Et découvrez votre futur Thermomix en vidéo..

Et quelques recettes personnelles réalisées grace a ce petit
génie de la cuisine:
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Menu de fétes 2021

Les fétes de fin d’années se profilent a 1’horizon..Et c’est
une bonne idée que de réfléchir a vos menus de fétes a
l'avance. D’'ici quelques jours, je publierai jusqu’au 19
décembre mon menu festif a raison d’une recette par semaine.
Je vous le dévoile a 1’avance pour vous en donner l'eau a la
bouche!

Et en fin de cet article retrouvez encore plus d’idées parmi
la sélection des recettes festives que vous trouverez déja sur
le site.

N’oubliez pas de vous inscrire sur le site pour recevoir les
recettes au fur et a mesure de leur publication et ne rien
manquer.

En amuse bouche: Oeuf d’automne (recette publiée le 23
novembre 2021)

En entrée: Mousse de truite saumonée, poireaux en salade
(recette publiée le 13 décembre)

En plat: Homard en couronne de lentilles, vinaigrette a 1la
mangue (recette publiée le 18 décembre)

En dessert: Buche glacée miel et gingembre, noisettes et
amandes caramélisées (recette publiée le 6 décembre)

Et pour encore plus d’'idées voici d’'autres recettes de fétes
que vous trouverez déja sur le site:

Toutes les recettes de foie gras (entrées et plats): cliquez
ici

Enfin d'autres suggestions que vous pourrez trouver sur le
blog! Je vous ai fait une sélection gourmande de plats
festifs. Pour accéder aux recettes suivantes cliquez sur le
nom de la recette:


https://gourmantissimes.com/menu-de-fetes-2021/
http://gourmantissimes.com//?s=foie+gras

En amuse bouche

= Choux apéro au tartare de saumon et guacamole

 Bonbons de foie gras aux noisettes et ceur balsamique

» Magret de canard séché fait maison

= Huitres mi-cuites, creme d’estragon et perles de la mer

= Qeuf surprise et cacahuetes

= Croquants gourmands de saumon

= Crackers croustillants aux algues et sésame

= Fraicheur de betterave basse température aux framboises,
mousse de chevre

= Cromesquis de crevette, mayonnaise estragon

= Mille feuille foie gras, magret fumé et pomme

Entrées de menus de fetes

= Carpaccio de Saint Jacques, caviar citron et son tartare
marin

= Croquants gourmands au saumon

= Queues de langoustes basse température, tartare
d’avocat, courgette et coriandre

- Mon foie gras facon « Opéra »

= Jaune d’'oeuf crémeux au foie gras, pommes de terre basse
température

= Carpaccio saumon et cabillaud, perle de yuzu et sorbet
fenouil

- Tartelette de boudin blanc, compote de pomme aux épices,
sauce champagne de Philippe Etchebest

= Saint-Jacques poélées, mousse aérienne au céleri, sel
fumé

» Noix de Saint Jacques en persillade et chorizo

= Deuf parfait basse température, créme de parmesan et
cepes

 La terrine de foie gras maison aux marrons et cognac

- Foie gras laqué a la betterave, sauce au raifort

= Mon foie gras basse température a la vanille
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= Foie gras poché au vin rouge et épices fruitées

 Foie gras en creme brilée, abricot, pistache

= Saumon Gravlax a ma facon et sa salade croquante fruitée
= Velouté de chataigne et sa nage de canard confit

Plats de menus de fetes

» Magret de canard farci au foie gras, sauce aux raisins
de Philippe Etchebest

«R6ti de biche aux noix, basse température, purée
d’oignon et sauce diable

= St Jacques, pomme granny-smith, anis vert et céleri
d’apres une recette de Anne-Sophie Pic

= Saint Jacques en habit rose, petits 1égumes d’hiver

= Gambas en nage de coco au curry fumé

 Lotte au gingembre, shitakés et sauce teriyaki ananas,
chips de riz (recette basse température)

» Pain de sole brioché croustillant et ses petits 1égumes
au beurre blanc de Yannick Alleno

= Cochon de 8 heures basse température, purée fine aux
carottes, thym et orange

= Supréme de pintade basse température au poivre Sichuan
et sel fumé, fondue de poireaux

» Quenelles de volaille au foie gras, poélée de fruits
d’hiver

» Suprémes de volaille en écailles de poire, purée de
céleri et poudre de chocolat

= Chapon farci aux champignons, mousseline de chou fleur

= Pintade rdétie aux truffes, sauce chocolatée

= Poularde de Bresse a la creme et morilles, basse
température au four, facon Georges Blanc

Fromage

= Mousse aérienne de brie aux noisettes
= Creme brilée au bleu d’Auvergne et amandes grillées
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= Creme de gorgonzola, granité au champagne

Desserts de menus de féetes

= Blche Forét Noire

- Bllche facon Opéra

= Ma blche de Noél: 1’'Etoile scintillante
= La Feuille d’Automne

= L’Alaska Bomb

= La blche Moka

= Le Baba de Noél (recette Thermomix)

Je vous souhaite de tres bonnes fétes!

Et si vous recherchez de belles recettes pour vos apéritifs
festifs, mon livre « Verrines et bouchées gourmandes pour un
apéritif réussi! » vous propose un choix gourmand de mises en
bouche.

Un bon repas commence par un apéritif chaleureux et
gourmand..C’'est pourquoi il faut toujours soigner tout
particulierement cette occasion de commencer une réjouissance
culinaire. Vous pouvez le commander en cliquant ici.

Si ce n'est pas déja fait, n’oubliez pas de vous inscrire sur
le site pour recevoir les recettes au fur et a mesure de leur
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publication et ne rien manquer. Et en avant premiere, voici
déja quelques photos des recettes festives a venir pour les
impatients:

Best of - Tome 1

Mon 1livre « Mes recettes
gourmandes au Thermomix »
vient de paraitre!

Vous qui me connaissez en tant que conseillere Thermomix, vous
savez que je suis aussi auteur de plusieurs livres de cuisine
(déja 7 ouvrages publiés, 6 sur la cuisine sous vide basse
température et 1 sur les verrines et amuses bouches
gourmands) .

Je viens de publier mon premier livre de recettes consacrées
exclusivement au Thermomix: « Mes recettes gourmandes au
Thermomix » Best of Tome 1, en vente sur Amazon.
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Best of - Tome 1

De par mon expérience professionnelle a vos cOtés, il ressort
que la majorité d’entre vous recherche des recettes faciles,
rapides et gourmandes. J’ai donc voulu avec ce livre, vous
proposer un recueil de mes meilleures recettes au Thermomix et
en particulier des « plats all in one » sains et golteux,
réalisable en 30 a 40 mn, pour la plupart sans autre mode de
cuisson que votre Thermomix et surtout sans avoir le nez dans
vos casseroles!

Ce livre permet de réaliser sans stress 100 recettes
gourmandes dont 40 plats ou menus all in one.

Vous vous régalerez ainsi avec une délicieuse bisque de
crevette, de sublimes veloutés, des moules au curry rouge, une
terrine de poulet aux noisettes, un saumon poché aux petits
pois, du cabillaud aux saveurs Mexicaines, un mijoté de beuf
au vin rouge, du pain aux noix, des crackers aux graines, un
tiramisu a 1’orange, un gateau aux pommes facon Tatin et bien
d'autres encore..

Le livre « Mes recettes gourmandes au Thermomix » best of Tome
1 est en vente sur Amazon.
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Pour le commander cliquez ici.

Et je vous dis a bientdt sur le blog
https://gourmantissimes.com/ ou sur ma chaine YouTube
GOURMANTISSIMES pour des recettes Thermomix en vidéo!

Et quelques photos des recettes du livre pour vous donner
l’'eau a la bouche..


https://www.amazon.fr/Mes-Recettes-Gourmandes-Thermomix-Best/dp/B09KDYMDV6/ref=tmm_pap_swatch_0?_encoding=UTF8&qid=1635672911&sr=8-1
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